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SADAN BETJENER DU
CANDYFLOSS MASKINEN

FQR BRUG OBS!
Placér maskinen pé et stabilt underlag, sé den ikke kan velte Ved brug kommer der lidt
candyfloss ud af 1aget. Det
e Ventilationsrillerne ma IKKE tildaekkes kan godt sztte sig pa

3 70 arme, har og pa tgjet.

e Power knappen skal sta pa (off) inden du sztter stromstikket
Det anbefales at den ikke
placeres pa gulvtappe,
men i stedet i kgkken,

bryggers eller lignende

i en kontakt

OPSTART AF MASKINEN

Maskinen har 2 knapper:
Power knap (den rogde) = Styrer maskinens motor s den drejer rundt

Temperature (drejeknappen) = Styrer varmen sa sukkeret kan smelte

¢ Sorg for at Power knappen star pa

o ” »

0” og Temperature knappen er slukket

¥ Stik herefter maskinens stromstik i en kontakt

MASKINEN ER NU KLAR TIL BRUG

A\ Advarsel: Under brug er drejeenheden varm og kan give forbrandinger ved beroring

0” ”»

¢ Tend power knappen si den stir pa

 Lad maskinen kore 1-2 minutter

! Kontrollér, at maskinen stdr stabilt og ikke giver unodige vibrationer [

------ ¢ Tend Temperature knappen og sat den sa "Voltmeter” skaermen til venstre
viser mellem 150-200 grader

& Lad maskinen kere 3-5 minutter

DOSERING TIL TILBEREDNING AF CANDYFLOSS

.. Brug den specielle Candyfloss ske der medfalger og hald 1 skefuld sukker ned i hullet i midten
af drejeenheden

© Kort tid efter sukkeret er tilsat vil maskinen begynde at lave candyfloss
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SADAN LAVER DU SELVE CANDYFLOSS’EN

TIP!

1) Hold pinden i den ene hand Hvis du fugter
papirspindende let inden
brug, sidder candyflossen

2) Serg for at spidsen af pinden i starten rgrer bunden bedre fast til pinden.

3) For pinden rundt med uret omkring drejeenheden SAMTIDIG MED at du drejer pinden med

fingrene mod uret.
4) Treek efterhanden pinden lidt op ad - sa kommer det mere jaevnt pa.

5) Som afslutning, nar der er kommet godt pa pinden, og det kommer fint ud af drejeskalen, kan

du holde pinden med candyflossen vandret over drejeenheden og dreje den heroppe.

Candyflossen ma ikke rogre drejeenheden nar du kerer pa, s smelter den

FORTSZAET
Nér du har lavet 1 candyfloss,
kan du med det samme komme en ny portion sukker i maskinen og fortsatte produktionen.

Gar der et stykke tid mellem to candyfloss, er det vigtigt, at maskinen er kort helt tom for sukker,
inden den slukkes.

X STOP
HVIS DU IKKE SKAL LAVE FLERE CANDYFLOSS UMIDDELBART EFTER

— SKAL DU SLUKKE FOR MASKINEN

© EFTER 20-30 CANDYFLOSS:
Fjern noget af sukkeret der har sat sig fast i toppen af drejeenheden. HUSK at den er varm.

Sluk evt. for varmen (Temperature knappen) og lad den kore og kele af i et stykke tid forst.

Sluk for motoren. Brug fingrene med en varmehandske, en traepind eller en bled svamp til at
fjerne sukkeret/karamellen.

/A Du ma IKKE bruge kniv eller nogen form for metalgenstand til at fjerne sukkeret.

Veer forsigtigt nar du fjerner sukkeret, sa du ikke belaster enheden

£ EFTER 1 TIMES KONTINUERIG DRIFT
Hold pause i 20 minutter ved at slukke for bade temperature, power og tag stikket ud

MX EVENT

Vi tager livet - o




EFTER BRUG AF MASKINEN / RENGYRING

Serg for at kammeret i drejeenheden er kort helt tor for sukker

= der kommer ikke mere Candyfloss ud

*.. Lad maskinen kegre mens maleskeen fyldes med vand og forsigtigt heldes ned i midten af

drejeenheden. Gor dette 2 gange

© Sluk KUN for varmen (temperature knappen)

“. Hald 4 méleskeer vand i midten af drejeenheden og lade den kere rundt

Y Sluk helt for maskinen og tag stikket ud

* Tor skalen af for vand

I! Hvis der stadig sidder et sukkerlag pa toppen af drejeenheden:
Brug fingrene, en treepind eller en blgd svamp til at fjerne sukkeret/karamellen.
/A Duma IKKE bruge kniv eller nogen form for metalgenstand til at fjerne sukkeret.

Veer forsigtigt ndr du fjerner sukkeret, s du ikke belaster enheden
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AVIGTIGT!

e Brug kun produkter fra MX Multiservice, da vi ikke kan garantere for kvalitet eller
sitkkerhed ved brug af andre produkter.

e Vear opmaerksom pd, at maskinen bliver meget varm ved drejeenheden og kan give
forbraendinger ved beroring.

e Kun voksne ma operere maskinen.
e Maskinen ma ikke kore uden overvdagning

e Du ma ikke bruge metal genstande til rengoring eller behandling af maskinen

SUKKERLAGET PA TOPPEN ER FOR TYKT ELLER BRZENDER PA

e Hold sukkerlaget nede ved at fjerne det efterhdnden mellem produktionerne

o Sluk for varmen (temperature knappen) i kortere perioder sa den keler lidt ned af og til
Herefter kan du fjerne sukkerlaget

HUSK! Brug fingrene med en varmehandske, en trepind eller en bled svamp til at fjerne
sukkeret/karamellen.

Du ma IKKE bruge kniv eller nogen form for metalgenstand til at fjerne sukkeret.

SUKKERET LUGTER OG SMAGER IKKE GODT

Hvis den bliver for varm, smager og lugter det ikke sarligt godt.

Heeld et par portioner vand igennem og lad den kole af.

Ved akut opstiet problemer
kontakt da omgaende MX Eventudlejning pa tlf. 22 40 65 64
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